
B R A S S E R I E      C A F É     C O C K T A I L S

p l a c e  d u  c a p i t o l e à table

O U V E R T  7 / 7 J

Scannez pour découvrir la carte
Ouvert tous les jours : 8h00-02h00
Formule petit-déjeuner : 8h00-11h30
Tapas : 15h-22h30

Aux Illustres, on aime les bonnes choses, tout simplement.
Fruits, légumes, viandes ou poissons : nos plats sont préparés chaque 
matin pour vous proposer une cuisine généreuse, sincère et soignée.

À savourer au cœur du Capitole.



Bon a�étit!

PAN CON TOMATE & JAMBON  20€20€
jambon Cebo Ibérique

ŒUFS MIMOSA  6.50€6.50€
thon, ciboulette, cébette, mayonnaise

FOIE GRAS MI-CUIT MAISON  19€19€
chutney de fruits de saison

CLUB SANDWICH  14€14€
poulet, mayonnaise, salade, tomates, oignons

CEVICHE DE DORADE  15€15€
leche de tigre

CROQUETAS DE JAMBON  8€8€

TARTARE DE THON  12€12€
mayonnaise, pimenton, chips de Serrano

PLANCHE DE CHARCUTERIE  22€22€
jambon Cebo Ibérique, pâté de campagne, saucisson, chorizo, lomo

ASSIETTE DE MANCHEGO  15€15€

CŒURS DE CANARD  12€12€
en persillade

TOMATES BURRATA  12€12€
tomates anciennes, burrata, olives taggiasche

E N T R É E S

PLAT 15€15€
ENTRÉE + PLAT                   21€21€
PLAT + DESSERT                  21€21€
ENTRÉE + PLAT + DESSERT         25€25€

du lundi au vendredi de 12h00 à 14h30
(hors jour férié)

M E N U  D U  J O U R

SALADE CÉSAR                     16€16€
salade romaine, lard, œuf dur, poulet 
grillé, sauce César, tomates cerises, 
croûtons

SALADE NIÇOISE                  16€16€
tomates, poivron vert, haricot vert, 
cébettes, œuf dur, anchois, radis, 
olives noires

SALADE BURRATA               18€18€
tomates anciennes, burrata, pesto

SALADE TOUT CANARD     20€20€
Mesclun, vinaigrette au balsamique, 
toast de foie gras, magret séché, 
gésiers de canard, croûtons, œuf dur, 
tomates cerises

S A L A D E S
MENU enfant
SAUCISSE DE TOULOUSE OU STEAK
HACHÉ OU STEAK DE THON
Servi avec des frites

BOISSON
Coca-Cola, jus de pomme, limonade
ou sirop à l’eau

UNE BOULE DE GLACE
(fraise, vanille, chocolat) au choix

(jusqu’à 12 ans)

tous les midis

prix nets, service compris



CUISSE DE CANARD CONFIT    18€18€
200g, origine France, jus de viande

MAGRET DE CANARD            24€24€
250g, origine France, jus de viande

TARTARE DE BŒUF                20€20€
180g, au couteau, race charolaise

STEAK DE THON                               20€20€
180g, vierge de légumes

BURGER ILLUSTRES                18€18€
steak charolais, cheddar, oignons 
confits, moutarde à l’ancienne, 
cornichons
SUPPLÉMENT BACON :SUPPLÉMENT BACON : +1,50€  +1,50€ (double +4€)(double +4€)

CLUB SANDWICH, FRITES     16€16€
poulet, mayonnaise, salade, tomates, 
oignons

CARPACCIO DE BŒUF           17€17€
200g, parmesan, huile d’olive

CARPACCIO DE BŒUF          19€19€
200g, stracciatella, pesto

RIGATONI AU BŒUF           16€16€
boulettes de bœuf, herbes, sauce 
tomate, parmesan

BAVETTE DE BŒUF             23€23€
220g, sauce chimichurri : ail, 
persil, origan, coriandre, piment, 
huile, vinaigre

SAUCISSE DE TOULOUSE           16€16€
200g, Maison Garcia, jus de viande 

p l a t s

PAN CON TOMATE & JAMBON      20€20€
jambon Cébo Ibérique

ŒUFS MIMOSA                        6.50€6.50€
thon, ciboulette, cébette, mayonnaise

FOIE GRAS MI-CUIT MAISON       19€19€
chutney de fruits de saison

CLUB SANDWICH                          14€14€
poulet, mayonnaise, salade, tomates, 
oignons

CROQUETAS DE JAMBON          8€8€

TARTARE DE THON                    12€12€
mayonnaise, pimentón, chips de Serrano

PLANCHE DE CHARCUTERIE             22€22€
jambon Cebo Ibérique, pâté de campagne,
saucisson, chorizo, lomo

ASSIETTE DE MANCHEGO    15€15€

CŒURS DE CANARD          12€12€
en persillade

TOMATES BURRATA                  12€12€
tomates anciennes, burrata, olives 
taggiasche

SAUCISSE DE TOULOUSE     15€15€
tranchée, maison Garcia

FRITES 6€6€
sauce burger ou sauce cheddar

CEVICHE DE DORADE            15€15€
leche de tigre

t a p a s

ARROZ TOULOUSAIN
saucisse de Toulouse de la maison Garcia, 
confit de canard, riz tomaté au bouillon 
corsé, aïoli

Pour 1 personne                            28€28€
Pour 2 personnes                            54€54€ 

CASSOULET           29€29€
700g, cassoulet de Castelnaudary de chez 
Marty

p l a t s  S I G N A T U R E S ACCOMPAGNEMENT AU CHOIX
frites, pommes de terre grenaille,
légumes sautés, salade & copeaux de 

parmesan
ACCOMPAGNEMENT SUPPLÉMENTAIRE +5€ACCOMPAGNEMENT SUPPLÉMENTAIRE +5€

SAUCE AU CHOIX
sauce bleu, sauce au poivre, sauce 

cheddar
SAUCE SUPPLÉMENTAIRE +2€SAUCE SUPPLÉMENTAIRE +2€

prix nets, service compris



PAVLOVA  10€10€
fruits de saison
TIRAMISU  8€8€

PROFITEROLES  8€8€
CRÈME CATALANE  8€8€

RIZ AU LAIT  8€8€
CAFÉ GOURMAND  9€9€
THÉ GOURMAND  10€10€

ASSIETTE DE MANCHEGO  15€15€

D E S s e r t s

NATURE  3€3€
SUCRE  3,50€3,50€

CARAMEL AU BEURRE SALÉ  4,50€4,50€
MIEL  4,50€4,50€

CITRON ET MIEL  4,50€4,50€
CITRON ET SUCRE  4,50€4,50€

NUTELLA  4,50€4,50€
SUPPLÉMENT CHANTILLY +1€SUPPLÉMENT CHANTILLY +1€

c r ê p e s

COLONEL 12€12€
citron, vodka

CHOCO/CAFÉ VIENNOIS        8€8€
chantilly

FRAICHEUR  10€10€
fusion d’agrumes, mangue, framboise

Ô TOULOUSE                     8€8€
violette, framboise, chantilly

c o u p e s  g l a c é e s

1 BOULE                               3€3€
2 BOULES                         5,50€5,50€
3 BOULES                          8€8€

G L A C E S Les parfumsLes parfums
• VANILLE
• FUSION D’AGRUMES
• MANGUE
• CHOCOLAT
• FRAISE
• CARAMEL
• VIOLETTE
• CAFÉ
• BULGARE
• MENTHE-CHOCOLAT
• PISTACHE
• CITRON
• FRAMBOISE
• VANILLE MACADAMIA

La gourm�dise
prix nets, service compris


